MEDITERRANEO

LIGHT & LOUNGE
ByNight
Menu

Aperto tutti i giorni | Dalle 22:00 alle 01:00
Open every day | From 10 pmto 1 am

Ouvert tous les jours | De 22h00 a 01h00

Viale dei Ginepri, 3 — Villasimius (SU) | T. 070/79791
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HOTELS AND RESORTS



INSALATE/ SALADS / SALADES

Insalata mista €12

(insalata verde, pomodoro, carote, mais, finocchi, cetrioli)

Mixed salad (green salad, tomato, carrot, sweetcorn, fennel, cucumber)
Salade mixte (salade verte, fomate, carotte, mais, fenouil, concombre)

Insalata di tonno €13 ¢

(insalata verde, pomodoro, tonno, carciofi, mais, capperi)

Tuna salad (green salad, tomato, tuna, artichoke, sweetcorn, capers)
Salade de thon (salade verte, tomate, thon, artichauts, mais, cdpres)

Insalata vegana €15

(misticanza, tofu, ceci, carote, mandorle fostate)

Veg salad (mixed salad, tofu, chickpeas, carrot, toasted almonds)

Salade végétarienne (salade composée, tofu, pois chiches, carottes, amandes grillées)

Insalata dello Chef €15 @@

(misticanza, salmone affumicato, avocado, feta, pomodoro cherry)

Chef’s salad (mixed salad, smoked salmon, avocado, feta, cherry tomato)
Salade du chef (salade composée, saumon fumé, avocat, fefa, tomates cerises)

Insalata mediterranea €15 e @)

(misticanza, pesce spada, olive taggiasche, pomodoro cherry, pinoli, mentuccia)

Mediterranean salad (mixed salad, swordfish, Taggiasca olives, cherry fomato, pine nuts, lesser calamint)
Salade méditerranéenne (salade composée, espadon, olives Taggiasca, fomates cerises, pignons, menthe)

CONDIMENTI / DRESSINGS / VINAIGRETTES

Vinaigrette francese (@)

(olio d'oliva, aceto, senape di Digione, sale, pepe)

French vinaigrette (olive oil, vinegar, Dijon mustard, salt, pepper)
Vinaigrette francaise (huile d'olive, vinaigre, moutarde de Dijon, sel, poivre)

Vinaigrette agli agrumi @

(succo d'arancia, pompelmo e limone, senape, olio d"oliva, sale, pepe)

Citrus vinaigrette (orange, grapefruit and lemon juice, mustard, olive oil, salt, pepper)

Vinaigrette aux agrumes (jus d'orange, pamplemousse et citron, moutarde, huile d"olive, sel, poivre)

@ Glutine Crostacei . Uover @ Pesce Arachicli Soia @ Lattte * Decongelato
Seclano @ Sencipe Solfiti Sesaimo ® Molluschi Lupini Frutta e guscio

Luce Serenita Recupero

1/l pesce proposto nei nostri ristoranti € selvaggio o allevato con pratiche responsabili. Le specie ittiche a rischio

sono bandite - Fish offered in our restaurants are wild or raised with responsible practices. Endangered fish species are
banned - Le poisson proposé dans nos restaurants est sauvage ou élevé selon des pratiques responsables. Les especes
de poissons menacées sont interdites.



ANTIPASTI / APPETIZERS /HORS D’OEUVRES

Il Pomodoro e bufala con prosciutto crudo €14
Tomato and buffalo mozzarella with raw ham
Tomates, mozzarella di bufala et jambon cru

1l Sashimi di salmone marinato con zucchero a velo e ananas caromellata €16 6@
Marinated salmon sashimi with icing sugar and caramelized Pineapple
Sashimi de saumon mariné au sucre glace et ananas caramélisé

Tartare di ricciola con mentuccia e pinoli tostati €17 @@
Amberjack tartare with lesser calamint and toasted pine nuts
Tartare de sériole & la menthe et aux pignons grillés

@ Glutine Crostacei . Uover @ Pesce Arachicli Soia @ Lattte * Decongelato
Seclano @ Sencipe Solfiti Sesaimo ® Molluschi Lupini Frutta e guscio
Luce Recupero

Serenita

ine\ // pesce proposto nei nostri ristoranti e selvaggio o allevato con pratiche responsabili. Le specie ittiche a rischio
ﬂE sono bandite - Fish offered in our restaurants are wild or raised with responsible practices. Endangered fish species are
banned - Le poisson proposé dans nos restaurants est sauvage ou élevé selon des pratiques responsables. Les especes
de poissons menacées sont interdites.
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PRIMI / FIRST COURSE / PATES

Vellutata del giorno €12
Vegetable velouté of the day
Velouté de légumes du jour

Spaghetti al pomodoro fresco e basilico €13
Spaghetti with fresh tomato and basil
Spaghetti a la tomate fraiche et basilic

Spaghetti alle vongole €15
Spaghetti with clams
Spaghetti aux palourdes

Gnocchi di patate saltati con scorfano e pecorino fresco €15 @@ @® @
Potato gnocchi sautéed with redfish and pecorino cheese
Gnocchi de pommes de ferre sautées, rascasse et pecorino

Risotto al gambero rosso sfumato all’Amaretto con battuto di gambero
marinato al lime e menta €20

Risotto with red prawn reduced with Amaretto liqueur, and minced prawn
marinated in lime and mint

Risotto de crevettes réduit a la liqueur d’Amaretto et crevettes émincées et
marinées au citron et & la menthe

CAMBIA LA TUA PASTA /GHANGE YOUR PASTA/ CHANGEZ VIOS PATES

Pasta integrale (attesa: 10 min) Suppl. €1 (®
Whole wheat pasta (waiting time: 10 min.)
Pétes au blé complet (temps d’attente: 10 min)
(Pennette, Spaghetti, Fusilli)

Pasta senza glutine Suppl. €2
Gluten-free pasta

Pétes sans gluten

(Pennette, Spaghetti, Fusilli)

@ Glutine Crostacei . Uover @ Pesce Arachicli Soia @ Lattte * Decongelato
Seclano @ Sencipe Solfiti Sesaimo ® Molluschi Lupini Frutta e guscio
Luce Recupero

Serenita

1/l pesce proposto nei nostri ristoranti € selvaggio o allevato con pratiche responsabili. Le specie ittiche a rischio

sono bandite - Fish offered in our restaurants are wild or raised with responsible practices. Endangered fish species are
banned - Le poisson proposé dans nos restaurants est sauvage ou élevé selon des pratiques responsables. Les especes
de poissons menacées sont interdites.



SECONDI DI TERRA / MEAT /VIANDES

Tagliata di pollo alla piastra €15
Grilled sliced chicken
Tranches de poulet grillé

Scaloppina di vitello alla milanese €19
Breaded veal escalope
Escalope de veau panée

Tagliata di manzo con rucola, Grana e pomodorino cherry €19
Sliced beef with rocket, Grana cheese and cherry tomato
Tranches de boeuf, roquette, parmesan et tomate cerise

Hamburger di manzo con insalata verde, pomodoro e cipolla rossa caramellata €18
Con contomo di patafine fitte o insalata verde & pomodoro)

Beef hamburger with green salad, fomato and caramelized red onion

Served with french fiies or green salad and fomato)

Burger de boeuf, salade verte, fomate et oignons rouges caramélisés

Servi avec des fites ou de lo salade verte ef des fomates)

Filetto di dentice alla piastra con cipolla rossa caramellota, uvetta e pinoli tostati €21
Grilled snapper fillet with caramelized red onion, raisins and toasted pine nuts
Filet de dentex grillé aux oignons rouges caramélisés, raisins secs et pignons grillés

Bis di pesce spada e tonno con carpaccio di zucchina marinata e salsa alla liquirizia €18
Swordfish and tuna with marinated courgette carpaccio and licorice sauce
Espadon et thon, carpaccio de courgette marinée et sauce d la réglisse

Ricciola in guazzetto con cozze, vongole e pomodorini €20
Amberjack stewed with mussels, clams and cherry tomato
Ragout de sériole aux moules, palourdes et tomates cerises

Glutine @ Crostacei . Uovar @ Pesce Arachidli Soia @ Latie * Decongelato
Seckino @ Sencpe Solfifi Sesamo Molluschi Lupini Frutia @ guscio
Luce Recupero

Serenita



